
 
 
 

 
ARMOIRE BI TEMPRERATURES 

HAS600HLA-01 
 

 
Intérieur aluminium / extérieur et fond de cuve inox 304 (sauf arrière) 
 
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES 
 
• Largeur :       700 mm 
• Profondeur :      840 mm 
• Hauteur :    2 100 mm 
• Aménagement :   4 clayettes rilsanisées GN 2/1 
     (650 x 530 mm) 
• Capacité :    2x300 litres 
• Compartiment positif : 
 Température réglable :  +1/+10°C 
 Equipement frigorifique : 325W à –8°C, 
     Fluide R 134 a, Amb. 43° C 
• Compartiment négatif : 
 Température :   -18/-21°C 
 Equipement frigorifique : 380W à –28°C, 
     Fluide R 404A, Amb. 43° C 
• Tension 230/1/50 
• Puissance raccordée :  935W,5.2Amp 
• Chaleur dissipée  :  1640W 
NOTA :  
Pour un bon fonctionnement, 
prévoir 150mm d’espace libre au dessus de l’armoire, 
l’installer dans un local correctement ventilé 
 
DESCRIPTIF 
 
Construction monocoque 
Isolation en mousse de polyuréthane sans CFC 
Gorges arrondies  
Aménagements intérieurs démontables 
Extérieur et fond de cuve embouti inox 304 (sauf arrière) 
Roues Ø 100mm en série (dont 2 avec frein) 
Portes équipées de serrure à gâche flottante en série (système breveté) 
Régulation par microprocesseur 
Affichage digital de la température 
2 équipements frigorifiques complets et indépendants 
Equipements frigorifiques Ambiance 43° C  norme ISO classification 5  
Evaporateurs encastrés, traités anti-corrosion 
Réévaporation par gaz chaud . 
Niveau sonore réduit 
Certification ISO 9001 
Marquage CE 
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ARMOIRE 1 PORTE POSITIVE 

HAS600HA-01 
 

 
 
Intérieur aluminium / extérieur et fond de cuve inox 304 (sauf arrière) 
 
 
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES 
 
• Largeur :       700 mm 
• Profondeur :      800 mm 
• Hauteur :    2 100 mm 
• Aménagement :   3 clayettes rilsanisées GN 2/1 
     (650 x 530 mm) 
• Capacité :    600 litres 
• Température réglable :  +1/+10°C 
• Equipement frigorifique : 405W à –8°C, 
     Fluide R 134 a, Amb. 43° C 
     Tension 230/1/50 
• Puissance raccordée :  350W,2.5Amp 
• Chaleur dissipée  :  755W 
NOTA :  
Pour un bon fonctionnement, 
prévoir 150mm d’espace libre au dessus de l’armoire, 
l’installer dans un local correctement ventilé. 
 
 
DESCRIPTIF 
 
Construction monocoque 
Isolation en mousse de polyuréthane sans CFC 
Gorges arrondies  
Aménagements intérieurs démontables 
Extérieur et fond de cuve embouti inox 304 (sauf arrière) 
Roues Ø 100mm en série (dont 2 avec frein) 
Portes équipées de serrure à gâche flottante en série (système breveté) 
Régulation par microprocesseur 
Affichage digital de la température 
Tampon frigorifique compacte et démontable  (système breveté) 
Equipements frigorifiques Ambiance 43° C  norme ISO classification 5  
Evaporateur encastré, traité anti-corrosion 
Réévaporation par gaz chaud (modèles groupe logé) 
Niveau sonore réduit 
Certification ISO 9001 
Marquage CE 
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Cellules de refroidissement rapide
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La meilleure réponse aux attentes du marché

Dans le cadre de la démarche HACCP qui réclame une obligation de résultats, les cellules de refroidissement

HOBART permettent de dépasser les objectifs de la réglementation. 

En effet lorsque la loi impose une réfrigération à cœur de +63°C à +10°C en moins de 2h, les cellules

HOBART y parviennent en moins de 90 minutes. 

Cette performance permet également de maintenir à un niveau optimal les qualités organoleptiques des

produits.

Refroidissement rapide

moins de perte de poids par évaporation d’eau

moins d’oxydation des produits

meilleure conservation des saveurs

Les cellules à glissières Hobart

Enfin, l’ergonomie et la simplicité d’utilisation pour le personnel, tant dans la manipulation du tableau de

commandes que pour la lecture des informations, participent à l’amélioration de la productivité générée par :

une meilleure organisation du travail

un lissage des pics de production

une harmonisation de la planification des menus



Les cellules HOBART innovent en proposant un seul et unique bouton

affleurant pour sélectionner puis confirmer le programme adéquat en

fonction des produits introduits.

Afin de mettre la cellule en condition optimale de fonctionnement,

il est prévu un cycle de pré-refroidissement de 15 mn.

Pour une majorité de produits tels viandes coupées, volailles,

tourtes, portions… 

Ce programme avec régulation de l’air à -15°C pendant

80% du cycle, puis +1°C  permet de préserver la qualité du

produit.

En plus des programmes préenregistrés de 90 minutes, 

3 différents cycles sont personnalisables par l’utilisateur

pour des applications particulières.

Une alarme sonore indique la fin de cycle et la cellule passe automatiquement en mode stockage.

Pour les produits délicats ou à forte teneur en eau tels les

légumes, poissons, crustacés, riz, pâtes, desserts aux fruits,

flans… 
Ce programme avec régulation de l’air à +1°C permet de ne
pas cristalliser les produits en surface.

Pour les produits épais tels rôtis, purée, sous-vide…

Ce programme avec régulation de l’air à -15°C pendant

100% du cycle, permet un refroidissement rapide malgré la

densité des produits.

Performances et simplicité d’utilisation

Les programmes :

Cycle de congélation de 240 minutes.

Programme inclus sur HAC 3M et HAC 6M.

Optionnel sur HAC 10 et HAC 14.

En plus d’une approche simplifiée de leurs fonctions, les cellules HOBART possèdent 

une reconnaissance automatique du mode sonde. La cellule affiche sur son 

écran digital la température à cœur du produit et termine son cycle 

une fois atteint les 10°C à coeur réglementaires.



HAC 3 HAC 6 HAC 10/14

Caractéristiques techniques

Location

Les cellules HOBART monocoques sont tout inox 

AISI 304 y compris le panneau arrière

L’isolation d’une épaisseur de 75 mm est en mousse 

de polyuréthane (sans CFC) injectée sous haute 

pression évitant tout pont thermique et assurant 

une robustesse accrue

Les portes ouvrant à 180°C sont équipées de joints

magnétiques

Matériaux recyclables jusqu’à 98,3%

Usine certifiée ISO 14001

Compresseurs ambiance 43°C de série 

Les essais effectués en usine selon la norme ISO

classification 5, ambiance 43°C, sont des plus 

rigoureux en matière de réfrigération commerciale

Fluide : R404A

Les cellules Hobart sont dotées de roulettes afin de faciliter

le nettoyage des locaux

Les échelles intérieures sont démontables sans outil et le

fond de cuve est largement rayonné facilitant le nettoyage

de l’enceinte

Le tableau de commandes est classé IP54 contre les

projections d’eau pour plus de fiabilité

Construction

Modèle HAC 3 M HAC 6 M HAC 10       HAC 14 

Dimensions LxPxH (mm) 700x800x890 700x800x1290 700x800x1890 700x800x1890

Capacité de refroidissement (kg) 12                               24                                40                            56

Capacité de congélation (kg) 11                               .21                            . 0                              0

Nombre de niveaux GN1/1 (clayettes non fournies) .3 6 10                            14

Espacement entre chaque niveau (mm) 90 75                                108 75

Profondeur porte ouverte (mm) 1480 1480 1480 1480

Puissance raccordée (Watts) 900 1275 1990                        2430                           

Tension 230/50/1+T 400/50/3+T+N

Groupe Logé Logé Logé Logé

Chaleur dégagée (Watts) 1440 1970 3900 5220

Respect de l’environnement

Hygiène

Equipements frigorifiques
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MACHINE A LAVER  
A AVANCEMENT AUTOMATIQUE DE CASIERS 

Marque : HOBART 
Modèle : CNA-E 

 
 

• Opérations : Prélavage, Lavage, Triple rinçage 
• Dimensions : 1850 (entre tables) x 790 x 1718 (2210 portes ouvertes) 

• 150 casiers/heure 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

(Modèle représenté : CNA-S avec tunnel de séchage CDS et pompe à chaleur PROCLIM CHP-18) 
 
 
 
GENERALITES 
 

• Construction entièrement inox 18/9 - AISI 304 : châssis, habillages, cuves, rampes de 
 lavage, etc.  
• Construction modulaire permettant une livraison par éléments séparés lorsque nécessaire. 
• Système d’avancement des casiers tout inox à double taquets avec sécurité anti-blocage. 
• Corps de pompe en matériau composite (polypropylène à haute teneur en fibre de verre - 
 30%). 
• Turbine de pompe en inox 18/9. 
• Résistances électriques en Incoloy (Chrome Nickel) résistant  aux agressions chimiques. 
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.../... 

⇒Economie 
 

• Isolation phonique et thermique en standard (meilleur contrôle de l’énergie, confort du  
   personnel).  

• Autominuteur intégré ne déclenchant les pompes de lavage, de rinçage et le séchage  
     qu’en présence de casiers dans la machine. 
• Isolation du surchauffeur (optimisation des performances). 
• Pompe de rinçage (surpresseur) en standard (rinçage à pression constante, mélange 
 optimisé du tensioactif, qualité finale de la vaisselle). 

 
 
⇒Hygiène 
 

• Cuves de prélavage et lavage embouties à angles arrondis et fond en pointe de diamant. 
• Pompes auto vidangeable. 
• Rampes de lavage tout inox à buses inobstruables et bouchons amovibles de nettoyage. 
• Habillage arrière par panneaux inox en standard. 
• Intérieur machine lisse sans tuyauterie apparente 

 
 
⇒Ergonomie 
 

• Tableau de commandes à touche lumineuse interactive d’une utilisation  simple, à l’abri 
des chocs. 
• Sécurité à l’ouverture des portes. 
• Large porte d’accès (lavage + rinçage). 
• Isolation phonique : 72 dB(A) (confort du personnel). 
• Sectionneur principal. 
• Vidange automatique par simple touche. 
• Entretien journalier ne nécessitant pas l’utilisation d’outils. 

 
 
⇒Caractéristiques particulières 
 

• Prélavage : Type E 
  . Puissance pompe : 0.17 kW 

  . Débit pompe : 6 m3/h  (100 l / min) 
  . Contenance du bac : 30 litres 
• Lavage : Type A 
  . Puissance pompe : 1.5 kW 
  . Débit pompe : 72 m3/h (1200 l / min) 
  . Contenance du bac : 100 litres 
  . Chauffage : (voir option) 

CTLV SA - ZAC de Frégy III - 4, rue Sophie germain - 77610 Fontenay Trésigny
Tél. : 33 (0)1 60 09 84 87 - Fax : 33 (0)1 60 09 17 39 - email : jlino@ctlv.com - Site : ctlv-sa.com

SA au capital de 38 300 € - Siren 442 082 079 00033 - code APE 7739Z



 

MACHINE A LAVER  
A AVANCEMENT AUTOMATIQUE DE CASIERS 

Marque : HOBART 
Modèle : CNA-S 

 
 

• Opérations : Prélavage, Lavage, Triple rinçage 
• Dimensions : 2250 (entre tables) x 790 x 1718 (2210 portes ouvertes) 

• 220 casiers/heure 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

(Modèle représenté : CNA-S avec tunnel de séchage CDS et pompe à chaleur PROCLIM CHP-18) 
 
 
 

GENERALITES 
 

• Construction entièrement inox 18/9 - AISI 304 : châssis, habillages, cuves, rampes de 
lavage, etc.  
• Construction modulaire permettant une livraison par éléments séparés lorsque nécessaire. 
• Système d’avancement des casiers tout inox à double taquets avec sécurité anti-blocage. 
• Corps de pompe en matériau composite (polypropylène à haute teneur en fibre de verre – 
 30%). 
• Turbine de pompe en inox 18/9. 
• Résistances électriques en Incoloy (Chrome Nickel) résistant aux agressions chimiques. 
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⇒Economie 
 

• Isolation phonique thermique (meilleur contrôle de l’énergie, confort du personnel)  
• Autominuteur ne déclenchant les pompes de lavage, de rinçage et le séchage qu’en 
 présence de casiers dans la machine. 
• Isolation du surchauffeur (optimisation des performances) 
• Pompe de rinçage (surpresseur) en standard (rinçage à pression constante, mélange 
 optimisé du tensioactif, qualité finale de la vaisselle) 

 
 
⇒Hygiène 
 

• Cuves de prélavage et de lavage embouties, à angles arrondis et fond en pointe de diamant. 
• Pompes auto vidangeable. 
• Rampes de lavage tout inox à buses inobstruables et bouchons amovibles de nettoyage 
• Habillage arrière par panneaux inox en standard.  
• Intérieur machine lisse sans tuyauterie apparente. 

 
 
⇒Ergonomie 
 

• Tableau de commandes à touche lumineuse interactive d’une utilisation  simple, à l’abri 
des chocs. 
• Sécurité à l’ouverture des portes. 
• Larges portes d’accès : prélavage et  lavage + rinçage. 
• Isolation phonique : 72 dB(A) ( confort du personnel ). 
• Sectionneur principal. 
• Arrêt d’urgence 
• Vidange automatique par simple touche (facilité d’installation, efficacité d’utilisation). 
• Entretien journalier ne nécessitant pas l’utilisation d’outils. 

 
 
⇒Caractéristiques particulières 
 

• Prélavage : Type S 
  . Puissance pompe : 1.5 kW 

  . Débit pompe : 72 m3/h  (1200 l / min) 
  . Contenance du bac : 100 litres 
• Lavage : Type A 
  . Puissance pompe : 1.5 kW 
  . Débit pompe : 72 m3/h  (1200 l / min) 
  . Contenance du bac : 100 litres 
  . Chauffage : (Voir option) 
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MACHINE A LAVER  
A AVANCEMENT AUTOMATIQUE DE CASIERS 

CNR-LA 180 
 
 
Dimensions : 2000 (entre tables) x 783 x 1718 (2208 portes ouvertes) 
 
 
Marque HOBART, type CNR-LA 180 

• Opérations : Prélavage, Lavage, Triple Rinçage 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
GENERALITES 
 

• Construction entièrement inox 18/9 - AISI 304 : châssis, habillages, cuves, rampes de 
 lavage, etc.  
• Construction modulaire permettant une livraison par éléments séparés lorsque nécessaire. 
• Système d’avancement des casiers tout inox à double taquets avec sécurité anti-blocage. 
• Corps de pompe en matériau composite (polypropylène à haute teneur en fibre de verre - 
 30%). 
• Turbine de pompe en inox 18/9. 
• Résistances électriques en Incoloy (Chrome-Nickel) résistant aux agressions chimiques. 

 
 
⇒Economie 
 

• Isolation phonique thermique (meilleur contrôle de l’énergie, confort du personnel).  
• Autominuteur ne déclenchant les pompes de lavage, de rinçage et  le séchage qu’en  
     présence de casiers dans la machine. 
• Isolation du surchauffeur (optimisation des performances). 
• Pompe de rinçage (surpresseur) en standard (rinçage à pression constante, mélange 
 optimisé du tensioactif, qualité finale de la vaisselle). 
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⇒Hygiène 
 

• Cuves de prélavage et  lavage embouties, à angles arrondis avec fond en pointe de diamant. 
• Pompes auto-vidangeables. 
• Rampes de lavage tout inox à buses inobstruables et bouchons amovibles de nettoyage 
• Habillage arrière par panneaux inox en standard. 
• Intérieur machine lisse sans tuyauterie apparente. 

 
 
⇒Ergonomie 
 

• Tableau de commandes électronique d’une utilisation  simple, à l’abri des chocs. 
• Sécurité à l’ouverture des portes. 
• Larges portes d’accès prélavage et  lavage + rinçage. 
• Isolation phonique : 72 Dba (confort du personnel). 
• Sectionneur principal. 
• Vidange automatique par simple touche (facilité d’installation, efficacité d’utilisation). 
• Entretien journalier ne nécessitant pas l’utilisation d’outils. 

 
 
⇒Caractéristiques particulières 
 

• Prélavage : type L 
  . Puissance pompe : 1.1 kW 

  . Débit pompe : 44 m3/heure (740 l / mn) 
  . Contenance du bac : 54 l 
• Lavage : Type A 
  . Puissance pompe : 1.5 kW 
  . Débit pompe : 72 m3/h (1200 l / mn) 
  . Contenance du bac : 100 l 
  . Chauffage : (voir option) 
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MACHINE A LAVER  
A AVANCEMENT AUTOMATIQUE DE CASIERS 

Marque : HOBART 
Modèle : CSA-E 

 
Dimensions : 1850mm (entre tables) x 785mm x 1460mm (2060 portes ouvertes) 

 
• Opérations : Prélavage, Lavage, Rinçage 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
(tunnel de séchage en option) 
 
GENERALITES 
 
• Construction entièrement inox 18/10 – 1.4301 : châssis, habillages, cuves, rampes de 
 lavage, etc. 
• Construction modulaire permettant une livraison par éléments séparés lorsque nécessaire. 
• Système d’avancement des casiers tout inox à double taquets avec sécurité anti-blocage. 
• Corps de pompe en matériau composite (polypropylène à haute teneur en fibre de verre -30%). 
• Turbine de pompe en inox 18/10. 
• Résistances électriques en Incoloy (Chrome Nickel) résistant  aux agressions chimiques. 
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⇒ECONOMIE 
 

• Pompe de rinçage (surpresseur) en standard (rinçage à pression constante, mélange 
 optimisé du tensioactif, qualité finale de la vaisselle). 

 
 
⇒HYGIENE 
 

• Cuves de prélavage et lavage embouties à angles arrondis et fond en pointe de diamant. 
• Pompes auto vidangeables. 
• Rampes de lavage tout inox à buses inobstruables et bouchons amovibles de nettoyage. 
• Intérieur machine lisse sans tuyauterie apparente 

 
 
⇒ERGONOMIE 
 

• Tableau de commandes électromécanique d’une utilisation  simple, à l’abri des chocs. 
• Sécurité à l’ouverture des portes. 
• Large porte d’accès (lavage + rinçage). 
• Vidange automatique par simple touche. 
• Entretien journalier ne nécessitant pas l’utilisation d’outils. 

 
 
⇒CARACTERISTIQUES PARTICULIERES 
 

• Prélavage : Type E 
  . Puissance pompe : 0.17 kW 

  . Débit pompe : 15 m3/h  (250 l / min) 
  . Contenance du bac : 30 l 
• Lavage : Type A 
  . Puissance pompe : 1.5 kW 
  . Débit pompe : 72 m3/h (1200 l / min) 
  . Contenance du bac : 100 l 
  . Chauffage : 12 kW 
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MACHINE A LAVER LES VERRES ET LES TASSES 
Marque HOBART 
Modèle GXH-70 

 
 
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES 
 
 
• Capacité :  Jusque 60 casiers /heure* 
   (2160 verres/h) 
• Durée des programmes :  60/90/120 secondes* 
• Tension :  400/50/3+T+N  
   (commutable en 230/50/1+T) 
• Puissance électrique installée:  Triphasé : 9,1 kW,  3x16 A 
   Mono     : 3,6 kW, 16A 
• Température de l’eau d’arrivée :    60°C maxi 
• Consommation d’eau par cycle :     3,2 litres/casier 
• Dureté recommandée : 5 à 7 °TH 
• Système de filtration : Triple filtre «Genius X »  
• Contenance du bac de lavage : 13 litres 
• Pompe de lavage : 0,55 kW  
  350 litres/minute 
• Dimensions L x P x  H: 600 x 600 x 820 mm 
• Hauteur de passage utile : 435 mm 
• Casiers : 500 x 500 mm 
• Poids net /brut : 85 / 95 kg 
 
 
 
 
*Pour travailler toujours aux conditions maximales d’hygiène , même en cas de branchement sur eau froide  ou en cas de faible puissance 
électrique disponible , la machine est dotée d’un dispositif automatique de contrôle intégré des températures appelé « thermostop » qui peut 
rallonger la durée des programmes pour maintenir les températures exactes  de lavage et de rinçage. 

 
 
 
 
 
La machine à laver les verres HOBART de la gamme GX apporte à 
son utilisateur facilité et souplesse d’utilisation, un résultat de lavage 
exceptionnel et une fiabilité à toute épreuve. 
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Facilité ,souplesse et confort d’utilisation : 
 
 

• Le tableau de commandes très simple à utiliser et à comprendre, y compris par du 
personnel non formé. 
 
• Un bouton lumineux indique en permanence l’état dans lequel se trouve la machine : 
Signal rouge, la machine est en phase de chauffe 
Signal vert, la machine est prête à être utilisée pour laver la vaisselle 
Signal bleu, la machine est en train de laver. 
 
• Le tableau de contrôle est légèrement incliné  et en retrait permettant ainsi de le voir de loin 
et de connaître à tout moment dans quelle phase se trouve la machine. 
 
• Il est possible à tout moment d’interroger la machine pour connaître le programme de 
lavage en cours (3 programmes au choix) ainsi que les températures de lavage et de rinçage. 
 
• La manipulation de la porte frontale (isolée et à double paroi) est aisée grâce aux 2 ressorts 
dont elle est dotée. 
 
• La hauteur de passage utile de 435 mm permet le lavage de tous types de verres. 
 
• Les GX sont entièrement carrossées et à double parois ce qui réduit leur niveau sonore et 
leur dégagement calorifique. 
 
• Les tourniquets de lavage, de rinçage, les filtres se démontent sans outil pour permettre un 
entretien aisé de la machine. 
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 Efficacité et résultats de lavage : 
 
 

• La pompe de lavage inox de la GX est conçue pour alimenter un tourniquet de 
     lavage inférieur et y apporter sa pleine puissance. 

 
• Le tourniquet de lavage est monobloc et entièrement en inox. 
     Combiné à la pompe de lavage, il assure une répartition et une projection égale de l’eau   
     de lavage sur les verres sans risque de zones d’ombres.  
     Ses buses de lavage (8 au total) sont embouties dans l’inox et sont inobstruables. 

 
• Le système Genius X filtre en permanence l’eau de lavage grâce à sa  triple filtration : 
 Un  tamis filtre inox recouvre l’ensemble de la cuve et permet de retenir les plus gros  
     déchets. 
 Un second filtre intégré au tamis  pré-filtre l’eau de lavage. 
 Enfin, un filtre fin aux mailles très serrées retient et capture les fines particules contenues 
     dans le bain de lavage. 
     Ainsi à chaque cycle, lors de la phase de lavage, les déchets sont filtrés et capturés dans le  
     Genius X. 
     Puis, juste avant la phase de rinçage, ils sont évacués avec l’eau la plus grasse hors de la  
     machine par l’action de la pompe de vidange. 
 
• 25 % de l’eau  contenue dans la cuve de lavage est ainsi renouvelée à chaque cycle par  
     l’apport  de 3,2 litres d’eau de rinçage claire et chaude. 

 
 
Efficacité et résultats de rinçage : 
 

• La machine à laver GX est dotée en standard d’une pompe de rinçage associée à un  
     système de brise vide, rendant impossible un retour d’eau de la machine vers le réseau de 
     distribution du site. 
     Ce système permet donc à la machine de rincer, indépendamment de la pression du réseau  
     d’eau local et de ses possibles fluctuations. 
      Plage de pression acceptée par la machine : de 0,5 à 10 bars 
      
• Les tourniquets de rinçage supérieurs et inférieurs  sont monoblocs et entièrement en inox. 
     Combinés à la pompe de rinçage, ils permettent un rinçage à pression, à débit et à 
     température constants. 
    Leurs buses (9 par tourniquet) sont embouties dans l’inox et sont inobstruables. 

 
• La composition des matériaux utilisés rend le rinçage à l’eau déminéralisée possible sans  
     aucun risque. 
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Hygiène :   
 

• La conception de la cuve emboutie avec fond en pointe de diamant ainsi que  les parois  
     lisses à angles arrondis permet l’évacuation complète de l’eau sale lors de la vidange. 
 
• La résistance de lavage est positionnée à l’extérieur de la cuve et ne peut donc s’entartrer. 
     Cette localisation facilite l’entretien et le nettoyage journalier de la machine.  
 
• La pompe de lavage est auto-vidangeable et ne garde aucune eau sale dans ses volutes, 
     évitant ainsi les risques de proliférations bactériennes. 
 
• Les bras de lavage et de rinçage sont démontables sans outils. 
 
• Le plafond est incliné pour que ruissellent les eaux usées le long des parois vers la cuve. 
 
• En fin de service, avant vidange complète de la machine, l’enceinte est lavée grâce au 
 cycle d’auto nettoyage. 

 
 
 
Dotation standard :   
 

• 1 casier fil à verres 303171 
• 1 doseur de détergent intégré 
• 1 doseur de rinçage intégré avec conteneur situé en façade avant de la machine 
• 1 fiche murale d’instructions pour l’utilisation quotidienne de la machine 
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MACHINE A LAVER LA VAISSELLE A CAPOT 
AMX900-17 

 
 
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES 
 
• Tension :  400/50/3+T+N 
• Puissance électrique installée (eau chaude) : 9,9 kW, 3 x 20 
A 
• Système de triple filtration : Triple filtre GéniusX 
• Contenance du bac de lavage : 30 litres 
• Puissance de la pompe de lavage : 0,73 kW  
• Débit en litre /minute : 370 
• Capacité  jusque 60 casiers/h 
  (1080 assiettes/2160 verres/heure) 
• Durée des programmes      60/90/120 secondes* 
• Casier standard :  500X500  
• Dimensions L x P x H : 635 x 635 x1510 mm 
• Hauteur de passage utile 440 mm 
• Hauteur capot ouvert : 1995 mm 
• Isolation du capot :  Intégrée 
• Poids net /brut :  125 / 135 kg 

 
 
 
 
*Pour travailler toujours aux conditions maximales d’hygiène, même en cas de branchement sur eau froide ou en 
cas de faible puissance électrique disponible, la machine est dotée d’un dispositif automatique de contrôle intégré 
des températures appelé « thermostop » qui peut rallonger la durée des programmes pour maintenir les 
températures exactes de lavage et de rinçage. 
 
 
 
 
 
 
 
La machine à capot AMX900 est l’héritière de la longue tradition de qualité et de robustesse des 
machines HOBART. Elle bénéficie des innovations apportées par notre département Recherche et 
Développement. Elle est conçue pour les professionnels de la restauration commerciale ou collective 
qui recherchent un matériel économique, robuste, possédant une forte puissance de lavage et simple 
à utiliser et entretenir. 

lA CuISIne pro mobIle eT modulAble

©
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⇒ FACILITE, SOUPLESSE ETCONFORT D’UTILISATION : 
• Le tableau de commandes  est très simple à utiliser et à comprendre y compris par du 
personnel non formé. 
• Un bouton lumineux indique en permanence l’état dans lequel se trouve la machine : 
Signal rouge, la machine est en phase de chauffe 
Signal vert, la machine est prête à être utilisée pour laver la vaisselle 
Signal bleu, la machine est en train de laver 
• Le tableau de contrôle est  situé sur le dessus du capot de la machine et est légèrement 
incliné permettant ainsi de le voir de loin et de connaître à tout moment dans quelle phase se 
trouve la machine. 
• Il est possible à tout moment d’interroger la machine pour connaître le programme de 
lavage en cours (3 programmes au choix) ainsi que les températures de lavage et de rinçage. 
•  L’ AMX900 est à capot fermé même en position haute ce qui permet de ne pas saturer le 
local laverie avec de la vapeur. 
• Le capot est monté sur rouleaux et compensé par ressort et est doté d’une barre 
ergonomique permettant une utilisation aisée à l’ouverture comme à la fermeture. 
• Les bras de lavage et de rinçage ainsi que le support casier inox sont démontables sans 
outils pour en faciliter le nettoyage. 
• Tous les composants sont positionnés pour être accessibles aisément. 
• L’implantation est adaptable au local existant, en angle ou linéaire et elle est modifiable sur 
site. 
• La mise en œuvre de chaque cycle s’effectue automatiquement lors de l’ouverture du capot. 

 
 
⇒ EFFICACITE : 

• Les bras de lavage supérieurs et inférieurs en inox ont 8 jets chacun et sont dotés de buses 
de lavage, ils sont munis de capuchons amovibles pour en faciliter le nettoyage. 
• Les bras de rinçage en inox possèdent 9 jets excentrés chacun  pour couvrir tout le casier, 
ils sont emboutis et conçus pour ne pas se boucher. 
• Les jets couvrent l’ensemble du casier grâce à leur trajectoire orbitale. 
• La pompe de lavage haute pression permet d’obtenir 0,5 bar pour le bras supérieur et 0,4 
bar pour le bras inférieur, ce qui assure un meilleur lavage et cela empêche le retournement de 
la vaisselle. 
• Une pompe de rinçage équipe les machines et assure, un rinçage très efficace à  pression 
constante et maîtrisée 
• Un doseur de produit tensioactif est inclus en standard. 
• Le capot en pointe de diamant qui équipé d’une rigole anti-ruissellement permet d’éviter de 
remouiller la vaisselle propre en fin de cycle.  
• Le corps de la pompe de lavage exclusif Hobart est en polypropylène renforcé,  un matériau 
composite né de la recherche aéronautique.  
Il résiste aux agressivités de l’eau, des produits lessiviels, et à la température. 
• La cuve et le surchauffeur sont en acier inoxydable 1.4571 (comprenant du molybdène et du 
titane), un  acier à très fort pouvoir anti-corrosion permettant de résister dans le temps aux 
différentes agressivités. 
• Les autres pièces sont en inox 1.4301 (inox 18/10), un acier de très haute qualité. 
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⇒ HYGIENE : 
• La conception de la cuve emboutie d’une seule pièce avec ses angles arrondis et fond en 
pointe de diamant  permet l’évacuation complète de l’eau et évite les proliférations 
bactériennes. 
• La résistance de lavage est positionnée à l’extérieur de la cuve et ne peut donc s’entartrer. 
Cette localisation facilite l’entretien et le nettoyage journalier de la machine.  
• La pompe de lavage est auto-vidangeable et ne garde aucune eau sale dans ses  volutes. 
• Les bras de lavage et de rinçage sont munis de capuchons amovibles pour en faciliter le 
nettoyage  
• Le système Genius X filtre en permanence l’eau de lavage grâce à son système de triple 
filtration et capture les déchets les plus petits dans son filtre fin. 
• Pendant le cycle d’évacuation le courant d’eau est inversé ce qui à pour effet de nettoyer 
l’écran du filtre de ses particules et de les évacuer. 
• Après chaque cycle de lavage 10 % de l’eau contenue dans la cuve est vidangée, évacuant 
la totalité des déchets. L’eau est ainsi régénérée pour le cycle suivant.  
• Grâce au programme d’auto-nettoyage automatique en fin de cycle l’intérieur de la machine 
est lavé avec de l’eau à 85°C. 

 
 
⇒ ECONOMIE : 

• Les 3 cycles au choix (60/90/120 secondes) permettent l’adaptation de la consommation 
d’énergie à chaque type de vaisselle. 
• Le système Genius X réduit la consommation de produits lessiviels car l’eau est maintenue 
propre cycle après cycle. 
• De par sa conception, le capot fermé à l’arrière capte les buées lors des ouvertures. 
On capte ainsi les buées chaudes pour le prochain cycle ce qui permet d’économiser jusqu'à 3 
kW par heure. 
Le capot est isolé phoniquement et thermiquement permettant également une économie de 
d’énergie et un gain au niveau sonore. 
• Le concept global Hobart autorise une résistance de cuve de 0,5 kW seulement pour assurer 
un maintien en température de la cuve. 
• La consommation d’eau de rinçage n’est que de 3,2 litres par cycle. 

 
 
⇒ DOTATION STANDARD : 
   2 casiers à assiettes P18-12 
   1 casier à fond plat C01-07 
   1 doseur de rinçage intégré 
   1 fiche murale d’instructions pour l’utilisation quotidienne de la machine 
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